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Mesterjegy







Tervezési feladat



Béke

Vihar

Csend

Balaton

Nyári zsivaj

balatoni élet

Nyugalom

Hegyek



Inspiráció



Fine dining

Művészet, amely örömöt okoz a vendégeknek és az alkotóknak egyaránt!

Nem a fogás mennyisége a lényeg, hanem a művészi gonddal megformált ételkülönlegességek, 
miniatűr falatkái kerülnek a tányérokra. 



Szempontok

• Strapabíró

• Könnyen tisztítható

• Egymásba pakolható

• Jól megfogható

• Könnyen és szépen tálalható legyen (díszítés és forma)



Készletem

• Amuse (d =9cm) - Egy olyan apró, egy-két harapással könnyen elfogyasztható fogás, amelyet 
elegáns éttermekben még az előétel előtt, aperitif mellett kínálnak.

• Leveses / Desszertes (d =15,5 cm; 2,5dl)

• Kistányér (d = 21cm)

• Főételes / Desszertes / Előételes (d =31cm)

• Halas (d =39cm)











A mag és a negatív formák kialakítása
















